~MENU UGE 50
Konig Gourmet

DAGENS HOVEDRET
Asiatisk Chicken - Stegt kyllingebryst serveret i gren karry med kokosmeaelk, citrongraes,
ingefaer, limeblade, hvidleg og friske grentsager (15,16)
1 stk. pr. person
Serveres med nudler vendt i sesamolie, sgd chili, frisk persille og ristede peanuts
(1,5,6,11,15,16)

DAGENS VEGETARRET
Tikka masala med kikeerter, tomater og kokosmaelk (15,16)
Serveres med dampede basmatiris med varme krydderier

KOLDT TILBEHOR TIL HOVEDRET
Frisk aeblesalsa med mangochutney, mynte og ingefeer (15)

SALATER
Spidskalsalat med grenne aerter, sukkeraerter, asparges, ristede graeskarkerner, purlgg og

vinaigrette (10,12,15)

Gron salat toppet med ristede kikaerter, plukkede urter, tarret frugt. Hertil persille pesto
(712,16)

PALEGSBUFFET
Kyllingeterrin af stegt kyling, ristede svampe, valngdder, syltede skalotter, frisée og kervel

(1,7,8,12,15)
Plukket laks med mascarpone, grov sennep, frisée, radiser, citron og dild (3,4,7,10,12)
Fennikel spegepolse med crudité af fennikel, semi-dried tomat, persille og red mojo i glas

(8,16,S)
BR@D
Hjemmebagt softkernerughbred og surdejsbrad fra eget bageri (1)
CRUDITE
3 slags crudité m. dip
1. Gluten 4. Fisk 7. Laktose 10. Sennep 13. Lupin 16. Hvidleg
2. Krebsdyr 5. Jordnedder 8. Nedder 11. Sesam 14. Bloddyr S. Svineked

3. Ag 6. Soja 9. Selleri 12. Sulfitter 15. Leg



~MENU UGE 50
Konig Gourmet

DAGENS HOVEDRET
Chili con carne - Krydret oksekad med tomat, benner, majs, peberfrugt, chili, spidskommen,
paprika og hvidlag (15,16)
Serveres med lune ris og avocadocreme (7,12,16)

DAGENS VEGETARRET
Chili sin carne med bgnner, tomat, rodfrugter, peberfrugt, chokolade, varme krydderier

og sed chili (9,15,16)
Serveres med ris

KOLDT TILBEHOGR TIL HOVEDRET
Avocadocreme (7,12,16)

SALATER
Mexicansk tomatsalat med kidneybgnner, avocado, syltede redlag, salatost, persille,

hvidvinseddike og olivenolie (7,10,12,15)

Gron salat toppet med ingefarsyltede blommer, edamamebanner og aerteskud (6,12) Hertil
mild hvidlegsdressing med citronsaft (7,10,12,16)

PALEGSBUFFET
Hvidlegsmarinerede rejer med tangsalat, marinerede urter, frisée, dild og aioli i glas

(2,3,10,12,16)
Moderne kyllingesalat med ristede svampe, grenne asparges, tomat, rodfrugt chips, purlag
(3,7,9,10,12,15)
Langtidsstegt oksekad med "pickles" urter, syltede radlag, hjemmesyltede drueagurk og
remoulade i glas (3,10,12,15)

BR@D
Hjemmebagt softkernerugbred og surdejsbrad fra eget bageri (1)
OST
Udvalg af oste med tilbehor (1,7,8)
1. Gluten 4. Fisk 7. Laktose 10. Sennep 13. Lupin 16. Hvidleg
2. Krebsdyr 5. Jordnedder 8. Nedder 11. Sesam 14. Bleddyr S. Svineked

3. g 6. Soja 9. Selleri 12. Sulfitter 15. Log



~MENU UGE 50
Konig Gourmet

DAGENS HOVEDRET
Moderne fiskefrikadeller med torsk og laks, estragon, citronskal, og dild (1,3,4,7,15)

2 stk. pr. person
Serveres med raspede kartofler vendt med citron, dild og persille

DAGENS VEGETARRET
Kinesisk Sichuan ret med soyamarineret plantefars, peberfrugt, bannespirer,
grenne benner og chili (6,15,16)
Serveres med dampede ris med sort sesam (11)

KOLDT TILBEHOGR TIL HOVEDRET
Remoulade (3,7,10,12,15) og friske citronbade

SALATER
Blomkalssalat med friske @rter, edamamebonner, asparges, babyspinat, syltede radder,

saltristede mandler og citrondressing (8,10,12)

Gron salat toppet med agurk med lime, sort sesam og romanesco (11)
Hertil vinaigrette med granataeble og appelsin (10,12)

PALEGSBUFFET
Provencestegt svinemgrbrad med grillet gront, syltede urter, og brendkarse hertil

gulerodstzatziki i glas (7,8,12,15,S)
Leverpostej med syltede svampe, bagte redbeder, frisk agurk, frisée, og karse (1,3,8,12,15,S)
"Club Sandwich" stegt kyllingebryst, snack tomat, sprade bred, arteskud og karrycreme i glas
(1,3,7,10,12)

BROD
Hjemmebagt softkernerughred og surdejsbrad fra eget bageri (1)

CRUDITE
3 slags crudité m. dip

1. Gluten 4. Fisk 7. Laktose 10. Sennep 13. Lupin 16. Hvidleg
2. Krebsdyr 5. Jordnedder 8. Nedder 11. Sesam 14. Bloddyr S. Svineked
3. Ag 6. Soja 9. Selleri 12. Sulfitter 15. Leg



~MENU UGE 50
Konig Gourmet

DAGENS HOVEDRET
BBQ-burger - Bof af oksekad serveret i kraftig BBQ-sauce (6,15,16)
Sesambolle (1,11) - 1 stk. pr. person

DAGENS VEGETARRET

BBQ-burger - Plantebaseret baf med banner og urter serveret i kraftig BBQ-sauce (6,15,16)
Sesambolle (1,11) - 1 stk. pr. person

KOLDT TILBEHOR TIL HOVEDRET
Chilimayonnaise (3,10,12)

SALATER
Coleslaw salat med tre slags kal, gulergdder, persille og mild coleslawdressing (3,7,10,12)

Grogn salat toppet med portobellosvampe, semi-dried tomat, fermenteret agurk
Hertil yoghurtdressing med tomat, paprika, citron og urter (7,12,16)

PALEGSBUFFET

"Chicken italy" stegt kyllingebryst med langtidsbagte tomater, hjertesalat, granne asparges
og pesto i glas (7,16)
Plukket hvid fisk med radiser, asparges, karse, purlag, rugbredschips og rygeostecreme i glas
(1,3,4,7,10,12,15)
Peberskinke med stegte artiskok, oliven, marinerede peberfrugter og red mojo i glas
(3,7,10,12,15,S)

BROD
Hjemmebagt softkernerughred og surdejsbrad fra eget bageri (1)

KAGE
Julecookies (1,3,7,8)

1. Gluten 4. Fisk 7. Laktose 10. Sennep 13. Lupin 16. Hvidleg
2. Krebsdyr 5. Jordnedder 8. Nedder 11. Sesam 14. Bloddyr S. Svineked
3. Ag 6. Soja 9. Selleri 12. Sulfitter 15. Leg



~MENU UGE 50
Konig Gourmet

DAGENS HOVEDRET
"Flaeskesteg a’la jul" langtidsstegt kamfilet serveret med brun julesauce og juleradkal med
kanel og stjerneanis (1,7,15,S)
1 skive pr. person
Serveres med raspede kartofler vendt i persille

DAGENS VEGETARRET

Italiensk grillet portobellosvampe med citronskal, hvidlag, persille serveret pa beannepuré og
gren sky med vegansk flede og svampebouillon (16)
1 stk. pr. person
Serveres med stegte sma kartofler med citron og friske krydderurter

SALATER
Rod spidskéalssalat med frisk grenkal, syltede a&bler, appelsin, granatablekerner, ristet
mandelflager og appelsinvinaigrette (8,10,12)

Gren salat toppet med crudité af farvede guleradder, marineret redbeder, torret tranebaer,
blabaer og aerteskud. Hertil citronvinagrette med karvel (10,12)

PALEGSBUFFET
Raget laks med citrusmarinerede urter, asparges, salturt, croutoner og rygeostcreme i glas
(3,4,7,10,12,15)
Pillede a2g med citron, tomat, purleg, dild og citronmayonnaise i glas (3,10,12,15)
Kogt kalvebryst med marinerede urter, citron, kapers og persille og peberrodscreme i glas (7)

BROD
Hjemmebagt softkernerughbred og surdejsbrad fra eget bageri (1)

CRUDITE
3 slags crudité m. dip

1. Gluten 4. Fisk 7. Laktose 10. Sennep 13. Lupin 16. Hvidleg
2. Krebsdyr 5. Jordnedder 8. Nedder 11. Sesam 14. Bloddyr S. Svineked
3. Ag 6. Soja 9. Selleri 12. Sulfitter 15. Leg



